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AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
A . Merlot i Cabernet Sauvignon.

VINEDOS
Vinyes de 30 anys.

ELABORACION

Iniciamos el proceso con una maceracion prefer-
mentativa, seguida de una fermentacion a baja
temperatura con sus pieles. Esto hara que el vino
obtenga su color rojo intenso caracteristico, vy
que adquiera la estructura justa de un vino
joven,

NOTA DE CATA

Color rubi cargado. Aromas a frutas rojas, con
notas balsamicas y empireumaticas. por boca
carnoso, con volumen y de estructura mediana.

Acompaialo con...

Cortes magros de carne, verduras al horno, pimien-
tos a la brasa, quesos de intensidad media y platos
especiados.

Alcohol: 135 % vol. Vino ecoldgico y vegano
pH: 3[22 PRODUCCIO

Acidez: 52 g/l AcTartérico i
Azucares residuales: 0,7 g/L e
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