Gama Cromatic

MERLOT TINTO

AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
100% Merlot.

VINEDOS
Vinedos de la Finca I'Esteveta y la Finca Cal Janes
(30 anos).

ELABORACION

El proceso de elaboracion se inicia con una mace-
racion pelicular prefermentativa, para empezar
el proceso de extraccion de color. La fermentacion
se pone en marcha con las pieles dentro del depo-
sito. Posteriormente, se sangra el vino, y continda la
fermentacion a baja temperatura (15 °C) en
tinas de acero inoxidable, para conseguir ligereza,
Aricultira EEEEEN frescura e intensidad aromatica.

NOTA DE CATA

Color purpura con capa mediana-alta. Predominan
los aromas a frutas rojas, y negras con notas
balsamicas y empireumaticas. En boca es car-
noso y estructurado.

IMCULTORS DES DE 18

Acompaialo con...

";;';g‘ Ternera, secreto ibérico, quesos de pasta dura,
salsas con tomillo, menta y romero, pimientos a la

brasa y pato.

A & SARDA

Alcohol: 13 % vol, Vino ecoldgico y vegano

PRODUCCIO

PENEDES

Denominacié d’Origen pH: 3,22
Acidez: 49 g/L AcTartarico @_
Azucares residuales: 05 g/L
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