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CAVA

COMTATS DE BARCELONA

Cava

PINOT NOIR

Brut \
AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIETATS
100% Pinot Noir.

VINYES
Vinyes de 25 anys.

ELABORACIO

Curta maceracié del most amb les pells per a
I'extraccio de color i aromes. Passades unes
hores, es premsa suaument, | es fermenta a baixa
temperatura. Fa la segona fermentacié en am-
polla i una crianca de 12 mesos.

NOTA DE TAST

Color rosa grosella. Elegant despreniment de car-
bonic. Aromes de fruits vermells i llevat fresc.
En boca és afruitat, amb gran volum i cremés.

Acompanya’l amb...

Amanides amb vinagre balsamic, salmd amb salsa
citrica, formatge de cabra, tataki de tonyina, i gelat
de xocolata blanc amb fruites del bosc.

Alcohol: 115 % vol. Cava ecologic i vega
pH: 3’21 %mouccm §
Acidesa: 5,62 g/L AcTartaric () i
Sucres residuals: 58 g/L_ 1

ALSINACCSARDA

VITICULTORS DES DE 1894

Barri Les Tarumbes, s/n - 08733 El Pla del Penedes  www.alsinasarda.com - alsina@alsinasarda.com



