Cava

VINTAGE

Brut Nature

VARIEDADES
Macabeu, Xarel-lo y Parellada.

VINEDOS
Vinedos de entre 20 y 30 anos,

ELABORACION

Iniciamos el proceso de elaboracion haciendo un
prensado suave de la uva entera. Mosto fermen-
tado a baja temperatura (18 °C). 12 meses de crian-
za en cava otorgan a este cava joven mas com-
plejidad y estructura.

NOTA DE CATA

Color amarillo dorado. Burbuja lenta y constante.
Aromas a frutas blancas, y a bizcocho. En boca,
encontramos un cava amplio y fresco.

Acompaialo con...
Pasta al pesto, marisco al horno, peces azules gra-
sientos, y foie gras.

Alcohol: 115 % vol, Cava ecologico y vegano
pH: 306 D
Acidez: 53 g/L AcTartarico %//‘)
Aziicares residuales: 03 g/L o]
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