Gamma ONOM
ONOM BLANC

VARIETATS
ULTORS DES DF i Macabeu, Xarel-lo | Parellada.
‘ ' VINYES
Vinyes d'entre 15 i 25 anys.
ELABORACIO

El raim es premsa suaument, a baixa pressio per
a l'obtencié de most flor. A continuacio, el most fer-
menta a baixa temperatura, per preservar al
maxim l'expressié aromatica del vi.

NOTA DE TAST

Color verdés amb tons groc pal-lid. Intens en
notes de fruites citriques i florals. Lleuger, i
amb frescor en boca.

Acompanya’l amb...

ONOM Amanides variades, plats de verdures, cassoles i

carns blanques.
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PENEDES Sucres residuals: 4 g/L
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