Gama Cromatic

CHARDONNAY XAREL-LO

VARIEDADES
I D O 50% Xarel-lo, 50% Chardonnay.

VINEDOS
Vinedos de la Finca Els Caballers (25 anys) y la
Finca La Salada (35 anys).

ELABORACION

El mosto se somete a una corta maceracion para la
extraccion de los compuestos aromaticos. Des-
pués de un suave prensado con obtencién de
mosto flor, se procede a la fermentacidon a baja
temperatura (15 °C) a fin de conservar el aromas'y
la frescura.

NOTA DE CATA

Color amarillo con reflejos dorados. Aromas de
frutas blancas y florales, con recuerdos de
fruta acida. En boca es equilibrado y con largo
postgusto.

Agricultura ecologica

Acompaialo con...
Carnes suaves, foie gras, quesos cremosos Yy pez
frito.

chardonnay / xarel
2020

Alcohol: 125 % vol. Vino ecoldgico y vegano
pH: 3[22 e PRODUCCIO
Acidez: 52 g/L AcTartérico
Azucares residuales: 04 g/L
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