Gamma Vins de Finca

~ FINCA LA BOLTANA

AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIETATS
100% Xarel-lo

VINYES
Vinyes de la Finca la Boltana (70 anys).

ELABORACIO

Collita i seleccio manual, en vinya de baixa produc-
cio. Maceracio prefermentativa en fred durant 4
hores, per extreure el maxim de qualitats d'aquest
raim. Després, es premsa el raim suaument, i es fer-
menta a baixa temperatura (14 °C). Finalitzada la
fermentacio, el vi és criat sobre les mares durant
5 mesos. Posteriorment, un 15% del vi és criat
durant 5 mesos més amb bétes noves de Roure
Frances. Finalment, es deixa reposar el vi uns
mesos en ampolla abans de treure'l al mercat.

NOTA DE TAST

Color groc amb reflexos verdosos. Aromes de frui-
tes blanques madures, molt intens | persuasiu,
amb notes empireumatiques i avainillades. En
boca es mostra estructurat, sedés, amb volum i
amb gran untuositat.

Acompanya’l amb...

Peixos blaus amb greix, calderetes tipo "Zarzuela)
: arrossos (risottos i paelles), brandada de bacalla i
FINCA /. cnsv vine s formatges cremosos.
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Sucres residuals: 0,7 g/L
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