Vino natural

ORIGENS 1894

AGRICULTURA ECOLOGICA

VARIEDADES
100% Xarel-lo

VINEDOS
Vinedos de las fincas mas viejas.

ELABORACION

Este 100% Xarel-lo de minima intervencién ha
sido fermentado en anfora, de manera espon-
tanea con levaduras salvajes autéctonas. Tam-
poco se le ha afadido ningun producto: nos
hemos puesto en manos de la natura, y
hemos dejado que el vino siguiera su proceso,
sin intervenir.

Por lo tanto, Origens 1894 es un vino sin sulfi-
tos anadidos durante el proceso de elabora-
cion.

NOTA DE CATA

Color amarillo paja. Notas propias de la varie-
dad Xarel-lo en su maxima expresion: frutas
blancas, frutas de hueso y una mineralidad
caracteristica de esta variedad.

Acompaialo con...

Ensaladas con frutas, mariscos marinados con
citricos, tabulé de verduras, tempuras y carnes
blancas con salsas citricas.
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Alcohol: 12 % vol, Vino ecoldgico y vegano
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Acidez: 42 g/L AcTartrico
Azucares residuales: 1,3 g/L
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