VI natural

ORIGENS, 1894

AGRICULTURA ECOLOGICA
SENSE SULFITS AFEGITS
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ﬂ\/( i€ pH: 342 ’
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VARIETATS
100% Xarel-lo

VINYES
Vinyes de les finques més velles

ELABORACIO

Aquest 100% Xarel-lo de minima intervencid ha
estat fermentat en anfora, de manera exponta-
nia amb llevats salvatges autoctons. Tampoc se
i ha afegit cap producte: ens hem posat en
mans de la natura, i hem deixat que el vi
seguis el seu procés, sense intervenir,

Per tant, Origens 1894 és un vi sense sulfits
afegits diurant el procés d’elaboracié.

NOTA DE TAST

Color groc palla. Notes propies de la varietat
Xarel-lo en la seva maxima expressio: frui-
tes blanques, fruites d'0s i una mineralitat
caracteristica d'aquesta varietat.

Acompanya’l amb...
Amanides amb fruites, mariscos marinats amb
citrics, tabulé de verdures, tempures i carns

Alcohol: 12 % vol, Vi ecologic i vega
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